Weinkarte




Die genannten Preise sind Verkaufspreise.
Bei Verkostung in der Vinothek
wird ein Korkgeld von 15€ berechnet.



Prosecco

Toskana

Tenuta Ribusieri, Sofialvento Spumante
Rosato Brut 2021

Der Sofialvento Spumante Rosato Brut ist ein sehr komplexer Schaum-
wein. Er kennzeichnet sich durch typische Noten von kleinen roten
Frichten und Kirschbliten. Am Gaumen hat er einen frischen Geschmack
und eine anhaltende Perlage.

Traube: Sangiovese

Ausbau: Charmat Methode

Alkohol: 11,5 %, enthdalt Sulfite

Trinktemperatur: 6 - 8 °C

Serviervorschlag: Aperitif, Vorspeisen, Fisch,
Krustentiere

0,751 13,00€

Veneto

Azienda Agricola Marsuret, Marsuret Prosecco
Superiore Il Soller Extra Dry 2021

In der Farbe hat der Marsuret ein zartes strohgelb. Im Bukett begeis-
tert dieser wunderbar fruchtige Prickler durch seine Frische und den
Aromen reifer Apfel. Im Mund und am Gaumen aromatisch elegant mit
feiner Perlage und fruchtiger Frische. Der Abgang ist lange anhaltend.

Traube: Glera

Ausbau: Charmat Methode

Alkohol: 11,5 %, enthalt Sulfite

Restzucker: 16,00 g/1

Sdure: 5,30 g/l

Trinktemperatur: 9 - 12 °C
Serviervorschlag: Aperitif, Vorspeisen

0,751 13,00€

Vineyards v8+, Sior Piero Valdobbiadene Prosecco Superiore
Extra Dry DOCG 2021

Im Glas schimmert dieser Schaumwein einem zarten Hellgelb. Sortenty-
pische Noten verzaubern die Nase, intensive Aromen nach reifen Apfeln
und saftiger Birne, unterlegt von nussigen Anklangen. Auch am Gaumen
kommen die fruchtigen Aromen der Nase wundervoll zum Vorschein.

Traube: Glera

Ausbau: Charmat Methode

Alkohol: 11,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 17,00 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 9 - 12 °C
Serviervorschlag: Aperitif, Vorspeisen

0,751 13,00€



Vineyards v8+, Lele Prosecco Rosé Millesimato Brut DOC 2021

Der Lele Prosecco Rosé Millesimato Brut kommt mit einer korallfarbe-
nen Ténung ins Glas. Die ausgepréagte Perlage tragt die Aromen nach
roten Beeren an die Nase. Am Gaumen bringt der Schaumwein viel
Fulle und etwas Sufe.

Traube: Glera, Pinot Nero

Ausbau: Charmat Methode

Alkohol: 11,0 %, enth&lt Sulfite
Restzucker: 8,00 g/1

Sdure: 5,60 g/1

Trinktemperatur: 5 - 7 °C
Serviervorschlag: Aperitif, Vorspeisen

0,751 13,00€

Weissweine

Apulien

Menhir Salento, Sale Bianco Salento IGT 2021

Der Sale ist ein heller strohgelber Wein. Er besitzt ein intensives und
fruchtiges Bukett mit Noten nach Zitrus- und Passionsfrucht, Melone
und Holunderbliiten. Durch die frische Saure ist der Wein sehr animie-
rend mit einem leicht salzigen Ton und einem schmackhaften Abgang
nach Mandeln.

Traube: Fiano Minutolo, Malvasia bianca
Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,0 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 9 - 11 °C

Serviervorschlag: Fisch, Spargel, Gorgonzola

0,751 1,80€

Kalabrien

Librandi, Critone Bianco IGT 2021

Im Glas prasentiert sich der Critone Bianco strohgelb mit wunder-
bar goldenen Reflexen. Sein Bukett erinnert an exotische Friichte,
saftige Ananas und Mangos aus den Tropen. Ein Hauch griiner Apfel
und Aprikosen liefert ein zusétzliches Aroma, das am Gaumen fur
Harmonie und Ausgewogenheit sorgt. Cremig und gleichzeitig saftig
umschmeichelt er die Zunge und bietet mit einem Hauch S&ure eine
gute Struktur im Abgang.

Traube: Chardonnay, Sauvignon Blanc

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 5,00 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 6 - 8 °C

Serviervorschlag: Fisch, Meeresfriichte, Gefligel, Kalb

0,751 10,80€



Marken

Garofoli, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC 2021

Der Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico ist ein Weiflwein mit einer
schoénen strohgelben Farbe und grinlichen Reflexen, die im Laufe der
Jahre zu Gold neigen. Das Parfiim ist raffiniert und zart und besteht
aus Noten von weifien Frichten und Wildblumen sowie einem Hauch
von Mandeln.

Traube: Verdicchio

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 6 - 8 °C

Serviervorschlag: Fisch, helles Fleisch, Antipasti

0,751 10,80€

Sizilien

Donnafugata, Lighea Sicilia DOC 2021

Der Lighea Sicilia DOC prasentiert sich mit einem umfangreichen und
duftenden Bukett, in dem die klassischen Noten der Orangenblite

mit den Noten des Tellerpfirsichs und der mediterranen Macchia ver-

bunden werden. Am Gaumen ist er fruchtig, frisch und leicht mit einer
angenehmen Mineralitat.

Traube: Zibibbo

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 3,80 g/1

Sdure: 5,60 g/1

Trinktemperatur: 9 - 11 °C

Serviervorschlag: Fisch, Pasta, Schalentiere

0,751 13,90€

Toskana

Tenuta Ribusieri, Chiaranotte Montecucco Vermentino DOC 2021

Der Chiaranotte Montecucco Vermentino ist ein WeiBwein mit einer
schénen strohgelben Farbe und grinlichen Reflexen. In der Nase zeigt
er sich mit Anklangen an exotische Friichte und blumige Noten. Am
Gaumen ist er angenehm frisch, mit guter Wiirze und ausgezeichne-
tem Abgang.

Traube: Vermentino

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 8 - 10 °C

Serviervorschlag: Fisch, Krustentiere, Antipasti

0,751 9,90€



Trentino Alto Adige

Kellerei Bozen, Chardonnay Alto Adige DOC 2021

Der Chardonnay verfiihrt die Sinne in ein Schlaraffenland exotischer
Dufte und raffinierten Geschmacks. Im Glas strahlt er in hellem Stroh-
gelb und verspriht goldfarbene Funken. Aromen von Ananas, Mango
und Honigmelone erwecken Impressionen ferner Lander. Am Gaumen
hat er eine kunstvoll eingebundene Saure und eine angenehme Fiille.

Traube: Chardonnay

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 2,98 g/1

Sdure: 5,88 g/1

Trinktemperatur: 7 - 10 °C
Serviervorschlag: Fisch, Spargel, Geflligel

0,751 10,80€

Veneto

Astoria Suade, Sauvignon Blanc IGT 2021

Im Glas brilliert der Sauvignon Blanc mit zartem Strohgelb und griin-
lichen Farbreflexen. In der Nase entfaltet der Wein knackige Aromen
nach Stachelbeere, Paprika, Limetten und Mango. Am Gaumen ist er
angenehm trocken mit eleganter Fruchtsaure und zartem Schmelz.

Traube: Sauvignon Blanc

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,0 %, enthdalt Sulfite
Restzucker: 4,00 g/1

Sdure: 6,00 g/1

Trinktemperatur: 6 - 8 °C
Serviervorschlag: Fisch, Spargel, Gefligel

0,751 13,90€

Cantina di Negrar, Lugana DOC 2021

Der Lugana ist ein strahlender, hellgelber Wein mit griinen Reflexen.
Er duftet nach reifen heimischen Friichten und hellen Bliten.

Am Gaumen ist er mittelkraftig und mineralisch frisch. Das besondere
aber ist seine Harmonie. Bei aller Spannung kommt er perfekt rund auf
die Zunge.

Traube: Trebbiano di Lugana
Ausbau: im Edelstahltank
Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 7,50 g/1

Sdure: 5,50 g/1
Trinktemperatur: 8 - 10 °C
Serviervorschlag: Fisch, Gemlse

0,751 13,90€



Cantina di Negrar, Pinot Grigio delle VVenezie DOC 2021

Das Aroma des Pinot Grigio duftet herrlich nach Zitrusfriichten und
Ananas. Am Gaumen sind Noten von wei3en Bliten und Anklénge von
knackigen griinen Birnen spurbar.

Traube: Pinot Grigio

Ausbau: im Edelstahltank
Alkohol: 12,0 %, enth&alt Sulfite
Restzucker: 8,00 g/1

Sdure: 5,50 g/1
Trinktemperatur: 8 - 10 °C
Serviervorschlag: Fisch, Gemise

0,751 9,90€

Roséweine

Kalabrien

Librandi, Terre Lontane Rosato IGT 2020

Gilas zeigt sich der Terre Lontane Rosato in leuchtendem Rosa mit
korallroten Reflexen. Das intensive Bukett tUberfallt einen féormlich mit
Aromen von Kirschen, Erdbeeren, Himbeeren und Bananen. Am Gau-
men prasentiert sich der kraftvolle Roséwein tUberaus fruchtig und
frisch. Eine angenehm bittersifie Wiirze sorgt flr die nétige Balance
und leitet ein stimmiges Finale ein.

Traube: Gaglioppo, Cabernet Franc

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,00 g/1

Sdure: 5,10 g/1

Trinktemperatur: 8 - 10 °C

Serviervorschlag: Fisch, Gefligel, Risotto, Gemiise

0,751 1,80€



Rotweine

Abruzzen

Cantina Tollo, Collesecco Rubi 2015

Der ,Collesecco Rubi” duftet nach Vanille, roten Frichten, Veilchen,
Lakritze, Gewirznelken und Kakao. Schwarze Kirschen und ein gut in-
tegriertes Holzaroma runden das gehaltvolle Bukett ab. Im Geschmack
beerig, sehr ausgewogen und fein strukturiert mit Noten von jungem
Eichenholz, Bitterschokolade und dunklen Waldbeeren. Gute Struktur
von mittlerer Intensitat, sif’en und samtweichen Tanninen, anhaltend
und harmonisch.

Traube: Montepulciano d’Abruzzo

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 4,80 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pasta mit Ragout, Braten, Wurstwaren,
halbreife Kdsesorten

0,751 17,00€

Ciavolich, Ancilla Montepulciano d’Abruzzo DOC 2016

Der ,Montepulciano d’ Abruzzo® wird aus Rebstdcken erzeugt, die
ein viertel Jahrhundert schon Uberschritten haben. Er wird von Hand
gelesen und anschlieBend in Edelstahltanks ausgebaut, was ihm seine
typische Fruchtigkeit verleiht. Er besitzt Aromen, die an Erdbeeren
und Pflaumen erinnern. Im Geschmack ist er fruchtig mit einer an-
genehmen, aber splirbaren Saure.

Traube: Montepulciano d’Abruzzo

Ausbau: Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pizza, Pasta mit Ragout, Lasagne,
helles Fleisch

0,751 14,90€

Ciavolich, Antrum Montepulciano d’Abruzzo DOC 2011

Intensiver Duft mit Noten von Kirschen, Brombeeren, Waldbeeren,
Sternanis, Lorbeer, Wacholder, Kaffeepulver und zarten balsamischen
Ankléangen. Im Geschmack reichhaltig und dynamisch, warm, frisch
mit angemessener Mineralik und weichen Tanninen. Er schlieBt fruch-
tig und mineralisch mit einem angenehmen, langanhaltenden Finale.

Traube: Montepulciano d’Abruzzo
Ausbau: 3 - 4 Jahre im Barrique
Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Lamm, Wild

0,751 22,90¢€



Ciavolich, Divus Montepulciano d’Abruzzo DOP 2014

Intensives Rubinrot. Elegante Noten von Erdbeerkonfitiire, Sti3holz
und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich der Divus Montepulcia-
no samtig weich, mit gut integriertem Tannin und angenehmer S&ure-
struktur.

Traube: Montepulciano d’Abruzzo

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pizza, Lamm, Rind, reifer Kdse

0,751 13,00€

Farnese, Fantini Sangiovese Terre di Chieti IGT 2012

Ein Duft von reifen Himbeeren, Heidelbeeren und Stfikirschen ge-
paart Nuancen von Pfeffer und Nelke sorgen flr ein unvergleichliches
Aromaerlebnis im Glas. Am Gaumen zeigt sich der granatrote Wein
harmonisch und ausgewogen mit wohlintegrierten Tanninen.

Traube: Sangiovese

Ausbau: Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 5,50 g/1

Sdure: 5,60 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Spaghetti Bolognese, Lasagne,
gebratener Fisch

0,751 9,90€

Feudo Antico, Tullum Rosso DOGG 2010

Der ,Tullum® Rosso duftet verfihrerisch nach reifen, roten Friichten,
schwarzer Schokolade und mediterranen Krautern. Trocken und aus-
gewogen am Gaumen Uberzeugt er mit warmen und weichen Tanninen.
Deutlich hervortretende Téne von schwarzen Kirschen und Veilchen
integrieren sich in die schone Struktur und machen ihn zu einem voll-
mundigen Geschmackserlebnis.

Traube: Montepulciano

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 3,95 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 15 - 19°C

Serviervorschlag: Pasta mit Ragout, Lammbraten,
Wildgefligel, Wurstwaren

0,751 13,90€



Terzini, Montepulciano d‘Abruzzo 2013

Der Terzini Montepulciano d’Abruzzo duftet intensiv und komplex mit
einer besonderen Note von reifen, roten Frichten, die leicht an eine
Art wirzige Marmelade erinnern. Im Geschmack betort er durch eine
Mischung aus Lakritze, Vanille und Tanninen. Dabei zeigt er sich lang-
anhaltend, ausgewogen und harmonisch am Gaumen.

Traube: Montepulciano

Ausbau: 12 Monate im Stahltank, 12 Monate im Barrique
Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 2,00 g/1

Sdure: 4,90 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18°C

Serviervorschlag: Lamm, Schaf, reifer Kdse, Schokolade

0,751 23,90€ 0,3751 7,00€

Apulien

Cantine San Marzano, | Tratturi Rosso Salento IGP 2018

Der Feudi Di San Marzano entfaltet im Glas einen betérenden Duft
nach Kirsche und Pflaume. Wiirzige Noten von Rosmarin sowie eine
Spur Vanille runden den Eindruck harmonisch ab. Am Gaumen ist er
auBerst weich und gefallig. Der ausgepragte Abgang sorgt darlber
hinaus flr einen langen Genuss.

Traube: Aglianico, Malvasia, Sangiovese

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 8,50 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Wurst, Oliven, gegrillter Fisch, leich-
te Fleischgerichte, Risotto

0,751 M,20¢€

Cantine San Marzano, SUD Salice Salentino 2014

Der SUD Salice Salentino duftet nach intensiven Aromen wie Schwarz-
kirsche und Pflaume mit feinwlrzigen Noten von mediterranen Krau-
tern. Kérperreich und kraftvoll am Gaumen, mit saftiger Frucht und
weichen Tanninen, die in einen langen, fruchtigen Nachhall fihren.

Traube: Negroamaro, Mavasia Nera

Ausbau: 6 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 8,50 g/1

Sdure: 6,30 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wurst, rotes Fleisch, Kdse

0,751 M,90€



Cantine San Marzano, SUD Negroamaro Salento 2016

Der San Marzano Sud Negroamaro duftet nach Rosinen und reifen
Himbeeren. Aufierdem lasst sich eine feinwilirzige Note von Lakritz
und Thymian erahnen. Der Geschmack ist klar und vollmundig und
schmeichelt dem Gaumen. Saftig und fruchtig prasentiert sich dieser
Rotwein schliefilich im Abgang.

Traube: Negroamaro

Ausbau: 4 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 11,50 g/1

Sdure: 6,40 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: wilrzige Fleischgerichte, gereifter Kdase

0,751 10,90€

Cantine San Marzano, F Negroamaro Salento IGP 2014

Der Negroamaro duftet nach fruchtigen Beeren, Kirschmarmelade
und einem Hauch Schokolade. Seinen kraftigen Charakter spielt er am
Gaumen aus. Die Tannine sind sehr vordergriindig, werden aber durch
feine Wirznoten von Zimt und Nelken und eine sanfte Saure harmo-
nisch gebunden.

Traube: Negroamaro

Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 12,00 g/1

Sdure: 5,80 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: wilrzige Fleischgerichte, gereifter Kdse

0,751 23,90€

Leone de Castris, Elo Veni Negroamaro 2018

Der Elo Veni Negroamaro hat ein fruchtiges Bukett mit Aromen nach
Schwarzkirsche und Pflaume, ergénzt von Anklangen an Gewtrznelke,
Lakritze und Vanille. Vollmundig, weich und langanhaltend im Geschmack,
mit einer gleichermafBen saftigen wie frischen Frucht, einer harmo-
nisch integrierten Saure und reifen Tanninen.

Traube: Negroamaro

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Fisch, weifles Fleisch, Pizza

0,751 13,90€



Leone de Castris, Donna Lisa Salice Salentino Riserva DOC 2005

Das gleichermafien lGppige wie komplexe Bukett des Salice Salentino
Riserva verstromt Aromen nach Blaubeere und Cassislikér, darliber
Noten von Vanille, StiBholz und Toast. Am Gaumen hat er eine kraftige
Statur, mit ausdrucksstarker Frucht und zarter Krauterwirze. Dabei
ist er samtig und weich dank geschliffener Tannine.

Traube: Negroamaro, Mavasia Nera

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 3,20 g/1

Sdure: 5,35 g/l

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Schmorgerichte, Wild, reifer Kdse

0,751 27,90€

Leone de Castris, Salice Salentino Riserva DOC 2014

Dieser Salice Salentino Riserva duftet und schmeckt nach Amarena-
kirschen, Mandeln und dtherischen Krautern. Am Gaumen ist er
kraftvoll, aber ohne jede Breite, mit geschliffenen Tanninen und an-
genehmer Séaure.

Traube: Negroamaro, Mavasia Nera

Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 5,20 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Rind, Wild, reifer Kdase

0,751 14,90¢€ 0,3751 7,90€

Leone de Castris, Villa Santera Primitivo di Manduria DOC 2015 /
2019

Der Villa Santera Primitivo di Manduria DOC zeigt in der Nase ein Bu-
kett von Brombeeren, Trockenpflaumen und getrockneten Kirschen.
Nuancen von Eichenholz, Zeder, Kardamom und balsamische Noten
kommen ergénzend hinzu. Am Gaumen ist er reichhaltig und rund mit
feinen, geschliffenen Tanninen und einer wunderbar erfrischenden
Fruchtsaure, die in perfekter Balance zu den dezenten mineralischen
Noten steht.

Traube: Primitivo

Ausbau: 6 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 9,20 g/1

Sdure: 6,20 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorgerichte, Wild, reifer Kdse

0,3751 6,90€



Menhir Salento, Quota 29 Primitivo IGT Salento 2018

Der Quota 29 hat ein charmantes Bukett aus reifen Zwetschgen,
Blaubeeren und stiBen Kirschen. Auch am Gaumen kommt die kraftvol-
le Frucht des Primitivo schén zur Geltung, dazu ist er herrlich saftig
und geschmeidig. Seine milde Séure, die weichen Gerbstoffen und die
schmeichelnde, dezente RestsiiBe machen ihn zu einem siiditalieni-
schen Charmeur.

Traube: Primitivo

Ausbau: 6 Monate im Edelstahltank

Alkohol: 14,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 10,20 g/1

Sdure: 6,00 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schinken, Lamm, mittelreifer Kdse

0,751 9,90€

Menhir Salento, N° Zero Negroamaro 2013

Aufsteigende Aromen von Brombeeren, schwarzen Johannisbeeren,
Tropenfrichten und Vanille erfreuen die Nase, ergénzt um herbe
Akzente von schwarzem Pfeffer, Tabak und Leder. Den Gaumen
verwdhnt eine Geschmackskombination aus slifen Kirschen und er-
frischenden Krautern, begleitet von einer deutlich wahrnehmbaren
Tanninnote.

Traube: Negroamaro

Ausbau: im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 8,60 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorgerichte, Grillgerichte

0,751 9,90€

Menhir Salento, Pietra Salento IGT 2014

Der Rotwein duftet nach reifen Blaubeeren. Dazu kommt eine feine,
wirzige Holznote. Am Gaumen ist der \Wein aus Italien vollmundig und
ausgewogen. Er besticht vor allem durch seine gut eingebundenen
Tannine.

Traube: Primitivo, Susumaniello

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 15,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 11,10 g/1

Sdure: 6,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pasta mit Fleisch, wiirziger Kdse

0,751 13,00€



Menhir Salento, Fine Negroamaro Salento IGP 2012

Herrliche Duftnoten von Kakao, Cassis sowie Stachelbeere verwdhnen
die Nase. Am Gaumen zeigt sich der Fine Negroamaro tberaus warm,
Uppig, trocken als auch lange anhaltend.

Traube: Negroamaro

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 15,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 8,00 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Gegrilltes Fleisch, Ziegenkdse

0,751 20,90€

Menhir Salento, CalaMuri Primitivo Salento IGP 2017

Der CalaMuri Primitivo IGT ist ein charaktervoller trockener Rotwein
von enormer Dichte. In die Nase steigt ein Duft nach dunklen Beeren,
Pflaumen, Schwarzkirschen, Krautern und wiirzigen Nuancen von Va-
nille, Kakao, Kaffee und Tabak. Am Gaumen zeigt sich der vollmundige
Wein fruchtbetont mit feiner Konfitiirennote, der im Abgang lange
nachhallt.

Traube: Primitivo

Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 15,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 15,10 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Gegrilltes Fleisch, Ziegenkdse

0,751 20,90€

Basilikata

Alovini, Terra degli Eventi Rosso IGT 2012

Intensiv rubinroter Wein mit Aromen von Johannisbeere, Kirsche und
Veilchen im Gepack. Vom kurzen Aufenthalt im kleinen Holzfass bringt
er eine leichte Tabaknote mit. Der Terra degli Eventi Rosso IGT hat ein
schoénes Spiel von Fruchtaromen, Wiirze und Tannin.

Traube: Aglianico, Sangiovese
Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 14 - 16 °C
Serviervorschlag: Wurst, Kése, Pasta

0,751 M,90€



Friaul- Venezia

Poggiobello, Refosco dal Peduncolo Rosso DOC 2015

Der Refosco del Peduncolo Rosso DOC duftet nach roten Beeren
und Kirsche. Am Gaumen zeigt sich der Wein frisch und aromatisch
mit weich eingebundenen Tanninen.

Traube: Refosco

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 3,50 g/1

Sdure: 5,30 g/l

Trinktemperatur: 14 - 18 °C

Serviervorschlag: Schwein, Wild, geschmolzener Kdse

0,751 29,90€

Poggiobello, Pinot Nero DOC 2013

Der Pinot Nero DOC hat einen deutlichen und einzigartigen Duft und

erinnert an rote Frichte, insbesondere Himbeeren. Am Gaumen erweist
er sich als angenehm trocken, duerst elegant und samtig, mit langan-
haltender Ausdauer.

Traube: Pinot Nero

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 2,00 g/1

Sdure: 5,08 g/1

Trinktemperatur: 14 - 18 °C

Serviervorschlag: Schwein, Wild, geschmolzener Kdase

0,751 M,90€

Kalabrien

Fattoria San Francesco, Vignacorte Calabria Rosso IGT 2015

Der Vignacorte Calabria Rosso IGT duftet intensiv nach Krautern,
Beeren und Gewiirzen. Am Gaumen zeigt sich der Wein warm, voll und
angenehm spritzig. Er ist ausgeglichen, fruchtig und langanhaltend.

Traube: Gaglioppo, Magliocco

Ausbau: 9 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 17 - 18 °C

Serviervorschlag: deftige Vorspeisen, rotes Fleisch,
reifer Kése

0,751 1450€



Fattoria San Francesco, Rosso Classico Superiore Riserva Duca
dell'‘Argillone 2010

Der Rosso Classico Superiore Riserva Duca dell'‘Argillone ist ein Wein
mit einem intensiven Geschmack. Er ist komplex, alkoholreich aber
gleichzeitig elegant und lang im Abgang. In der Nase ist er mineralisch,
mit Aromen von Trockenfriichten und Noten von Tabak und Vanille,
die das Bukett abrunden und ihm Fdlle geben.

Traube: Gaglioppo

Ausbau: 18 - 24 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild, Geschmortes,
reifer Kdse

0,751 27,90€

Fattoria San Francesco, Ciro Rosso Classico 2015

Der Duft des Cird Rosso Classico erinnert an helle Beeren und kleine
Sauerkirschen, begleitet durch Nuancen von Tabakblattern und ge-
trockneten Wildkrautern, die dem Ganzen eine feinduftige Wirze ver-
leihen. Im Mund begeistert ein intensives Aroma knackiger Kirschen,
praller Pflaumen, sowie eingelegter als auch getrockneter Frichte, wie
Datteln und Feigen. Die Sdure und die Tannine sind gut aufeinander
abgestimmt, was den Genuss steigert. Der Ciro Rosso Classico bezau-
bert mit filigranem Kérper, ist intensiv im Geschmack und glanzt mit
leichter Mandelslf3e im Abgang.

Traube: Gaglioppo

Ausbau: im Edelstahltank, kurze Zeit im Barrique
Alkohol: 13,0 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 3,50 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Chili, Gulasch, Hackbraten

0,751 9,90€

Fattoria San Francesco, Ronco dei Quattroventi IGT 2015

Der Ronco die Quattroventi IGT hat eine tiefdunkle rubinrote Farbe
mit orangefarbenen Schattierungen. Er zeigt intensive und anhalten-
de, elegante Aromen, mit Noten von Waldfriichten, etwas Holz und
ist von groBBer Persoénlichkeit. Er ist wiirzig und ausgewogen mit gut
eingebundenen Tanninen, mit einem Hauch von Himbeeren, Vanille
und gerdsteten Mandeln.

Traube: Gaglioppo

Ausbau: 12 - 14 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdalt Sulfite

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, reifer Ziegenkdse

0,751 12,90€



Librandi, Magno Megonio Val di Neto Rosso IGT 2011

Der Magno Megonio Rosso aus dem Haus Librandi ist ein schéner, ru-
binroter Wein mit einem dunklen Kern. An der Nase Uberzeugt dieser
Rotwein mit Aromen von Pflaumen, schwarzen Beeren, Tabak, Lakritz
und einer feinen Pfeffernote. Am Gaumen ist er trocken, mit einer
spritzigen Sdure und samtigen Tanninen. Die feine Fruchtsifie gibt
dem Magno Megonio Rosso eine ausgezeichnete Balance und einen
angenehmen Abgang.

Traube: Magliocco

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 2,15 g/1

Sdure: 5,42 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild, Lamm,
pikanter Kdase

0,751 19,90€

Cantina Santa Venere, Vurgada Calabria Rosso IGP 2009

Der Vurgada Calabria Rosso IGP ist eine beeindruckende Cuvée aus
einheimischen kalabrischen Rebsorten. In der Nase findet man aus-
gepragte Aromen von reifen roten Beeren, Rosen und Nelkenbliten.
Am Gaumen ist er fruchtbetont, elegant und von einem soliden Tannin-
gerlst untermauert.

Traube: Nerello Cappuccio, Merlot, Gaglioppo

Ausbau: 6 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 12,00 g/1

Sdure: 5,10 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: gegrilltes Fleisch, Wild, Schmorbraten

0,751 19,90€

Azienda Agricola Serracavallo, Vigna Savuco DOP 2010

Ein Wein flr Liebhaber wuchtiger und filliger Weine. Hier findet man
alles, was die Nase und der Gaumen bei solchen Weinen sucht: tief
dunkle Beerennoten, Tabak, etwas Leder und feine Gewtirze. Dazu ein
imposanter und samtweicher Abgang.

Traube: Magliocco

Ausbau: 30 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Lamm, reifer Kdse, dunkle Schokolade

0,751 17,00€



Azienda Agricola Serracavallo, Terraccia DOP 2011

Der Terraccia DOP ist ein schéner, purpurroter Wein. In der Nase ist
dieser Rotwein fruchtig, mit Noten von Waldbeeren, Krautern, Vanille
und Tabak. Am Gaumen ist er sehr kraftvoll und gut strukturiert, mit

samtigen Tanninen und Anklangen von Siifholz und Schokolade.

Traube: Magliocco, Cabernet Sauvignon

Ausbau: 6 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pilze, wirzige Pastagerichte

0,751 18,80€

Azienda Agricola Serracavallo, Sette Chiese IGT 2014

Der Sette Chiese DOC prasentiert sich im Glas in einer rot-violetten
Farbe. Er riecht nach frischen Tabakblattern und Johannisbeeren.
Am Gaumen sind die Tannine gut vereint und die Frische im Gleich-
gewicht.

Traube: Magliocco, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 3 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 5,90 g/1

Trinktemperatur: 16 °C

Serviervorschlag: Schweinefleisch, Thunfisch

0,751 18,00€

Azienda Agricola Serracavallo, Quattro Lustri DOC 2014

Der Quattro Lustri DOC zeigt in der Nase Aromen von getrockneten
dunklen Waldfriichten mit schénen Réstaromen nach Vanille. Am Gau-
men ist er voll und saftig und hat eine angenehme Frucht mit samtigen
Tanninen und einem breiten Abgang.

Traube: Magliocco

Ausbau: 3 Monate im Holzfass
Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 °C
Serviervorschlag: Braten, Wild

0,751 16,00€



Cantine Spadafora, Nerello Calabria IGP 2012

Der Duft des Nerello Calabria IGP ist intensiv und langanhaltend mit
einem feinen Geschmack nach Beeren und einem Anklang von Lakritze
und Kakao. Im Geschmack ist er weich und samtig mit einer optimalen
Tannin Struktur.

Traube: Greco Nero

Ausbau: im Edelstahltank und 6 Monate im Holzfass
Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 4,50 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: dunkles Fleisch, reifer Kése

0,751 19,90€

Cantine Spadafora, Altopiano Magliocco Rosso Calabria IGP 2014

Ausgeglichenen und facettenreich prasentiert sich dieser dichte und
schmelzige Rotwein am Gaumen. Durch seine lebendige Fruchtséure
offenbart sich der Altopiano Magliocco Rosso Calabria am Gaumen
traumhaft frisch und lebendig.

Traube: Magliocco

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 5,56 g/1

Séure: 8,00 g/l

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Gnocchi mit Wildgulasch, gegrillte
Schweinekoteletts

0,751 27,90€

Cantine Spadafora, Annodomini 1915 Magliocco DOP 2012

Der Duft des Annodomini 1915 Magliocco DOP ist intensiv und langan-
haltend mit einem feinen Geschmack nach Beeren und einem Anklang
von Tabak und Vanille. Im Geschmack ist er weich und samtig mit einer
optimalen Tannin Struktur.

Traube: Magliocco, Greco Nero

Ausbau: 6 Monate im Edelstahltank und 12 Monate im Holz-
fass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 9,00 g/1

Sdure: 6,50 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Meditationswein

0,751 29,90€



Terre Nobili, Ipazia IGT 2013 / 2015

Der Ipazia IGT ist ein schéner, rubinroter Wein. In der Nase ist dieser
Rotwein intensiv und komplex. Am Gaumen ist er ungewdhnlich, aber
harmonisch, mit Anklangen von Waldbeeren, Lilien, Quitten und einem
Hauch Eukalyptus.

Traube: Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio
Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 14,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: rotes Fleisch, reifer Kdase

0,751 13,90€

Terre Nobili, Teodora IGP 2011

Der Ipazia IGT ist ein schoner, rubinroter Wein. In der Nase ist dieser
Rotwein fein und langanhaltend mit Noten von roten Frichten, Quitte
und Eukalyptus. Am Gaumen ist er schmel-zig und st mit einem An-
klang an Amarena Kirsche und einer optimalen Tannin Struktur.

Traube: Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio
Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkohol: 15,0 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Schweinebraten

0,751 29,90€

Terre Nobili, Cariglio IGP 2014 / 2015

Der Cariglio duftet nach Brombeeren, Kirschen sowie nach Spuren
von Wachholder. Auch Sekundararomen wie Vanille und verschiedene
Gewdlrze meint man wahrzunehmen. Im Mund ist er ebenfalls ein Erleb-
nis. Frucht und Spezien verbinden sich zu einem warmen anhaltenden
Abgang, eine verhaltene Tanninader gibt ihm Struktur und Charakter.

Traube: Magliocco dolce, Magliocco canino
Ausbau: im Edelstahltank

Restzucker: 4,60 g/1

Sdure: 5,37 g/l

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Braten, Geschmortes

0,751 13,90€ 1,51 27,90 €



Kampanien

Feudi di San Gregorio, Lacryma Christi del Vesuvio Rosso DOC
2013

Der Lacryma Christi del Vesuvio Rosso DOC duftet intensiv nach
Aromen von roten Frichten und der Wirze von Nelken und mediter-
ranen Krautern. Prasent zeigt sich der Wein am Gaumen. Die frische
Frucht von roten Beeren und Orange harmoniert gut mit den weichen,
fast stiBen Tanninen und der auch hier splrbaren Wiirze.

Traube: Piedirosso, Aglianico

Ausbau: 4 - 5 Monate im Edelstahltank
Alkohol: 13,0 %, enthdalt Sulfite
Restzucker: 1,80 g/1

Séure: 5,50 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Gefligel, Terrine

0,751 12,90€

Feudi di San Gregorio, Serpico Irpinia Aglianico DOC 2018

Der Serpico Irpinia Aglianico DOC hat ein komplexes Bukett mit delika-
ten Aromen nach eingekochten Kirschen, stifien Gewtirzen, Lakritze,
Kaffee und Kakao. Am Gaumen Uiberzeugt der reinsortige Aglianico mit
einem nachhaltigen Abgang mit Noten von wilden Beeren und Rést-
aromen.

Traube: Aglianico

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 3,00 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C
Serviervorschlag: Pasta, Gefliigel, Terrine

0,751 49,90€

Feudi di San Gregorio, Taurasi DOCG 2008

Im Glas mit einem leuchtenden Rubinrot und granatroten Reflexen.
Der betérende Duft erinnert an Maraschino-Kirsche, Zimt, Muskat,
Vanille und Anis. Im Mund reichhaltig und ausgewogen, aber dennoch
mit einer fruchtbetonten Frische. Im Abgang zeigen sich stBlich
wirkende und weiche Tannine, die dem WWein einen langen Nachhall
verleihen.

Traube: Aglianico

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 1,70 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Gefligel, Rind, Wild

0,751 42,90€



Lazio

Casa Vinicola Ciccariello, Il Saracino IGT 2011

Der Il Saracino IGT ist ein intensiv rubinroter \Wein. In der Nase hat
dieser Rotwein Noten von Trockenfrichten, Tabak und Kakao.
Am Gaumen hat er einen breiten und langanhaltenden Geschmack.

Traube: Sanginella Nera, Montepulciano
Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Braten, Wild, reifer Kdse

0,751 T7,90€

Casa Vinicola Ciccariello, Cabernet Sauvignon IGP 2011

Der Cabernet Sauvignon IGP ist ein intensiv rubinroter \Wein. In der
Nase ist dieser Rotwein fruchtig mit Noten von Himbeere und Kirsche.
Am Gaumen schmeckt er weich und reichhaltig.

Traube: Cabernet, Merlot

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 14 - 15 °C

Serviervorschlag: Braten, Grillgerichte, Aufschnitt,
Eintodpfe

0,751 9,90€

Falesco, Montiano Merlot IGP 2010

Der Montiano Merlot IGP prasentiert sich mit einem intensiven Bukett
von siifen Gewlirzen, Tabak, dunklen Kirschen und Waldbeeren.

Am Gaumen ist er elegant, intensiv und nachhaltig im Geschmack mit
weichen Tanninen und einem beeindruckenden Aromenspektrum.
Ein wunderbarer Merlot mit beeindruckender Struktur und Lange.

Traube: Merlot

Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite
Restzucker: 2,55 g/1

Sdure: 5,25 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C
Serviervorschlag: helles Fleisch

0,751 b53,00€



Falesco, Et Me! Lazio Rosso IGT 2013

Der Et Me! Lazio Rosso IGT duftet angenehm wiirzig und nach fri-
schen Friichten. Am Gaumen ist er geradlinig mit Noten von dunklen
Beeren und einer angenehmen, milden Tannin Struktur.

Traube: Sangiovese, Montepulciano, Merlot

Ausbau: 5 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Wurst, rotes Fleisch, reifer Kdase

0,751 8,710€

Falesco, Sangiovese Umbria IGT 2012

Der Wein leuchtet in einem satten Rot und zeigt Aromen von reifen
Kirschen und Erdbeeren. Das hervorragende Gleichgewicht zwischen
Frucht und Saure und die dezenten Gewirznoten im Abgang sind die
unverwechselbaren Merkmale dieses Weins. Weiche und seidige Tanni-
ne umrahmen die gefallige Struktur dieses reinsortigen Sangiovese.

Traube: Sangiovese

Ausbau: 3 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 18 - 20 °C
Serviervorschlag: Aufschnitt, reifer Kdase

0,751 15,90€

Falesco, Tellus Syrah 2012

Intensiv purpurrot mit violetten Reflexen prasentiert sich dieser
harmonische Wein aus 100% Syrah. Die Nase wird berihrt von einem
Hauch von frischen Friichten, konzentrierte Aromen von Kirschen mit
wiirzigen Noten. Gut ausbalanciert schmeichelt er dem Gaumen mit
schonen Vanillenoten eingebettet in seidige, weiche Tannine mit einem
langanhaltenden Abgang.

Traube: Syrah

Ausbau: 5 Monate im Holzfass
Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite
Restzucker: 3,25 g/1

Sdure: 5,36 g/l
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Braten

151 19,90 € 0,3751 9,00€



Marken

Garofoli, Piancarda Rosso Conero DOC 2010 / 2017

Der Piancarda Rosso Conero hat einen lippigen Duft von Waldfriich-
ten, Pflaumen, Kirschen und Eichenholz. Am Gaumen liberzeugen
feinsamtige Tannine. Herbe, wiirzige und elegante Aromen fiihren hin
zu einem langen Nachhall.

Traube: Montepulciano

Ausbau: 1 Jahr im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 6,30 g/1

Sdure: 5,30 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Rind, Schwein, Wild, Kdse

0,3751 6,90€ 0,751 13,90€
151 19,90 €

Garofoli, Grosso Agontano Conero DOCG 2011

Im Gilas zeigt sich der Grosso Agontano Conero DOCG in intensivem
Rubinrot mit violetten Reflexen. Der ausdrucksstarke Montepulciano
begeistert mit intensiven Aromen von Kirschen, Pflaumen, Brombeeren,
Eichenholz und Vanille. Am Gaumen beginnt er wiirzig und intensiv,
um dann - dank der samtigen und weichen Tannine - mit einem ausge-
glichenen Nachhall zu schlief3en.

Traube: Montepulciano

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkohol: 15,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 3,30 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: gegrilltes Fleisch, Wild, reifer Kdse

0,751 26,90€

Piemont

Damilano, Barbera d’Alba Lablu DOC 2003 / 2013

In seiner Optik zeigt sich der Wein in einem dunklen Purpurrot.
Sein Bukett erinnert an Brombeeren, Erdbeeren und Kirschen.
Am Gaumen ist er besonders kérperreich mit einer angenehmen
Frische. In seinem Geschmack finden sich Anklénge von Zimt,
Vanille, Lakritz und Lebkuchen.

Traube: Barbera

Ausbau: kurze Zeit im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Schmorgerichte, Gulasch

0,751 31,90€



Damilano, Barolo Lecinquevigne DOCG 2003

Im Glas zeigt sich der Barolo Lecinquevigne in einem herrlichen Rubinrot
mit orangenen Reflexen. In der Nase zeigt er Noten von Rosen und Tabak
mit einem delikaten Duft nach Veilchen. Am Gaumen ist er sehr vollmundig
und samtig mit einer guten Struktur und einem langen Abgang.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 24 Monate im Barrique
Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Triffel

0,751 69,90€

Damilano, Barolo Cannubi DOCG 2009

In der Nase zeigt dieser Barolo reife Herzkirschen, Heidelbeeren,
Lakritze, Kakao mit etwas Unterholz und Steinpilzen. Am Gaumen ist
der Cannubi samtweich mit perfekt eingebundenen, reifen Tanninen.
Der Wein hat viel Druck, Kraft und einen langen Abgang.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Schmorgerichte, Wild

0,751 229,00€

Fontanafredda, Serralunga Barolo d'Alba DOCG 2012

Der Barolo Serralunga d‘Alba hat eine intensive rubinrote Farbe mit
granatroten Reflexen. Er 6ffnet sich in der Nase mit einem Hauch von
getrockneten Blumen und Beeren, mit Noten von si3en Gewdlrzen.
Am Gaumen ist er voll, samtig und trocken, mit einem harmonischen
und anhaltenden Abgang.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 0,60 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: krdftige Fleischgerichte, reifer Kdase

0,3751 6,90€ 0,751 31,50€



Fontanafredda, Raimonda Barbera d’Alba DOC 2015

In funkelnd rubinroter Farbe ergieft sich der Raimonda Barbera d‘Al-
ba DOC ins Glas. Den Rand ums&umt ein violetter Glanz. Unmittelbar
nach dem Einschenken steigt ein sehr einladender Duft nach reifen,
roten Friichten in die Nase, die von floralen Noten frischer Bliten
erganzt werden. Sehr vollmundig und voluminds zeigt sich dieser Barbe-
ra d‘Alba anschlieend am Gaumen. Ein samtig weiches Genusserlebnis
mit langem Ausklang.

Traube: Barbera

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 0,40 g/1

Sdure: 6,20 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: krdftige Fleischgerichte, reifer Kdase

0,3751 6,90€ 0,751 M,50€

Angelo Gaja, Barbaresco DOCG 2009

Der Barbaresco DOCG verspriht den Duft nach dunklen, reifen
Frichten wie etwa Beeren oder Kirschen. Hinzu kommen feine holzige
Noten. Am Gaumen ist er sehr fruchtig. Er hat einen Geschmack
nach dunklen Frichten mit holzigen Nuancen. Der Barbaresco DOCG
ist ein auBergewdhnlicher Wein mit reifen Tanninen und sehr edlem
Aroma.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 12 Monate im Barrique und 12 Monate im Holzfass
Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,10 g/1

Sdure: 6,20 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Rind, Triffel

0,751 360,00€

Angelo Gaja, Darmagi Langhe DOP 2009

Das Bukett ist sortentypisch mit Aromen von Cassis, dunklen Beeren,
Leder und gerdsteten Krautern. Am Gaumen ist der Darmagi komplex
mit kraftigem, gut eingebundenem Tannin. Der Wein ist kraftvoll,

hat viel Druck und grofie Lange.

Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Ausbau: 6 - 8 Monate im Barrique und 12 Monate im Holz-
fass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,85 g/1

Sdure: 5,56 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Gefligel, Wild, Kd&se

0,751 300,00€



Angelo Gaja, Ca‘Marcanda Magari Rosso Bolgheri DOC 2014 /
2015

Tiefrot prasentiert sich der Wein im Glas. Seinen Duft nach Brom-
beeren, Himbeeren, Johannisbeeren, Kirschen und Pflaumen begleiten
Hintergrundaromen von Vanille, Gewurznelke, schwarzem Pfeffer,
Zedernholz und Mineralien. Die in der Nase angekiindigten Aromen
roter Beeren und Friichte erfreuen nach dem ersten Schluck auch den
Gaumen, wohlabgerundet mit Nuancen aus Vanille und Holz. Die sonst
eher herben Tannine sind hier sanft und geschmeidig eingebunden.
Der Wein verabschiedet sich elegant mit einem langen Finale.

Traube: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Lamm, Rind Wild

0,751 75,00€

Angelo Gaja Pieve, Brunello di Montalcino Rennina DOCG 1994

Der Brunello di Montalcino Rennina ist auflergewdhnlich tiefschwarz
in der Farbe. Auch die Nase ist eher dunkel mit Aromen von schwarzer
Kirsche, Teer, Graphit und Zigarrenrauch. Am Gaumen ist der Wein
klarer und feiner mit verwobenen Tanninen, lebendiger Saure und rot-
beeriger Frucht. Sehr komplex und mit viel Druck im Abgang.

Traube: Sangiovese

Ausbau: 24 Monate im Holzfass 6 Monate im Betontank
Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Hihnchen, Kaninchen

0,751 129,90€

Braida di Giacomo Bologna, Il Bacialé Rosso Monferrato DOC 2013

In einem intensiven Rubinrot schimmert der |l Bacialé im Glas. Ein wiirzi-
ger Duft gepaart mit Nuancen von Brombeeren pragt das angenehme
Bukett. Warm und weich trifft der komplexe Rotwein auf den Gaumen.
Im Ausklang dominieren Noten von Pflaume, Pfeffer und Zimt.

Traube: Barbera, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Pinot Nero

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 4,35 g/1

Sdure: 5,85 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Antipasti, Schwein, Geflligel, Kdase

0,751 14,90€



Braida di Giacomo Bologna, Bricco della Bigotta Barbera d’Asti
DOCG 2011

Dieser rebsortenreine Wein erstrahlt im Glas in einem kraftigen Rubin-
rot mit violetten Highlights. Aromen von reifen Pflaumen und blumige
Noten nach Veilchen umschmeicheln die Nase. Hinzu kommen wiirzige
Aromen nach Lakritz und Vanille. Am Gaumen préasentiert sich ein
wundervolles Zusammenspiel der Fruchtfille und den wiirzigen Noten.
Der Charakter ist perfekt ausgeglichen, zeigt aber auch Kraft und
Intensitat. Das lange Finale wird von pflaumigen Nuancen getragen.

Traube: Barbera

Ausbau: 15 Monate im Barrique

Alkohol: 16,0 %, enth&alt Sulfite
Restzucker: 1,77 g/1

Sdure: 6,88 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, Braten, Hartkdse

0,751 49,90€

Marco Bonfante, Duedidue Monferrato DOC Rosso 2015

Im Gilas erscheint der Duedidue mit einem grellen Purpurrot. In der
Nase hat er intensive wiirzige Aromen mit Noten von roten Friichten,
Paprika und zarten Vanillenoten. Im Gaumen ist er strukturiert, mitrei-
Bend, samtig mit einer guten Tanninnote vom Cabernet. Die sehr gute
Balance zwischen Saure, Struktur und Alkohol macht diesen Wein
sehr langlebig.

Traube: Barbera, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 15 Monate im Barrique
Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Rinderschmorbraten

0,751 19,90€

Marco Bonfante, Sernej Monferrato DOC Rosso 2014

Im Glas erscheint der Sernej mit einem grellen Purpurrot. In der Nase
hat er intensive wiirzige Aromen mit Noten von roten Friichten und
Paprika, mit einer zarten Vanillenote. Im Gaumen ist er strukturiert
mit einer guten Tanninnote vom Cabernet. Die sehr gute Balance zwi-
schen Saure, Struktur und Alkohol macht diesen Wein sehr langlebig.

Traube: Barbera, Cabernet Sauvignon

Ausbau: 8 - 10 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Steak, Rostbraten, reifer Kdse

0,751 13,90€



Marco Bonfante, Barolo DOCG Rosso 2014

Der Barolo fasziniert mit seiner Eleganz und Annehmlichkeit, mit
gewdrzten und samtigen Aromen, die die Nase und den Gaumen ein-
hillen. Im Glas erscheint er in einem hellen Rubinrot, wenn er jung ist,
mit orangen Reflexen, wenn er gereift ist. Man unterscheidet Aromen
von Veilchen und Triffel. Am Gaumen sind die Sensationen vielfaltig:
er ist voluminds, klassisch und mit einer guten Struktur.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 36 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, Schmorbraten, Triffel

0,751 39,90€

Marco Bonfante, Menego Barbera d’Asti DOCG 2014

Im Glas erscheint der Menego mit einem grellen Purpurrot. In der
Nase hat er intensive Aromen von Kirsche, Brombeere und Sauerkir-
sche, mit einer zarten Vanillenote. Mit der langen Lagerung in der
Flasche entwickeln sich Tertidraromen von Kaffee und Kakao. Im Gau-
men ist er strukturiert, mitreiBend, samtig mit einer guten Tanninnote.

Traube: Barbera

Ausbau: 12 - 15 Monate im Barrique
Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, reifer Kdse

0,751 19,90€

Marco Bonfante, Bricco Bonfante Nizza Riserva 2014

Im Gilas erscheint der Bricco Bonfante mit einem sehr grellen Purpur-
rot, mit veilchenblauen Reflexen. In der Nase hat er intensive Aromen
von reifen Kirschen und Pflaumen, mit einer angenehmen Holznote. Im
Gaumen ist er groBartig, saftig mit einer ausgezeichneten Fruchtkon-
zentration, die sehr lang anhalt. Der Abgang ist angenehm und suB.

Traube: Barbera

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Alkohol: 15,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorbraten, Wild, Triffel, Steinpilze

0,751 27,00€



Marco Bonfante, Senso Unico 2014

Im Glas erscheint der Senso Unico mit einem grellen Purpurrot. In der
Nase hat er intensive wiirzige Aromen mit Noten von roten Friichten,
Paprika und Vanille. Am Gaumen ist er strukturiert mit einer guten
Tanninnote vom Cabernet und einer sehr guten Balance zwischen
Saure, Struktur und Alkohol.

Traube: Barbera, Cabernet Sauvignon

Ausbau: 8 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: weifes und rotes Fleisch, Robiola

0,751 12,90€

Valdinera, Nebbiolo d‘Alba 2014

Der Nebbiolo duftet nach Kirschen mit leichten Anklangen von Pflau-
men. Im Geschmack ist er trocken, kraftig und weich mit stflichen
Tanninen.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: 8 - 10 Monate im Holzfass
Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Rauchfleisch,
kurzgebratenes Fleisch

0,751 19,50€

Valdinera, Langhe Rosso DOC 2012 / 2015

Im Bukett verbinden sich schwarze Beeren, wilde Plaumen mit leich-
ten Anklangen von Pfeffer und Tonkabohne. Im Geschmack weich und
trocken mit soften Tanninen und einem geschmeidigen Finale.

Traube: Nebbiolo, Barbera, Merlot

Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enth&alt Sulfite

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild, Lamm, Aufschnitt,
Kase

0,751 13,90€

Valdinera, Barbera d’Alba DOC Superiore 2014

Der Barbera ist ein typischer und ehrlicher Wein. Im Aroma intensiv
mit typischen Aromen eines Barbera. Im Geschmack ist er saftig.

Traube: Barbera

Ausbau: im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pasta, Gefligel, Vesperplatten

0,751 13,90€



Valdinera, Due Rive Barolo DOCG 2012

Der Barolo wird in La Morra in der Lage Due Rive angebaut. Er wird

spét im Oktober geerntet und nach der Garung in finfhundert Liter
Eichenfassern aus franzdsischer Eiche gelagert. Sein Aroma ist himmlisch
und raumfUllend mit Nioten von Waldfrichten, Vanille und Rosmarin. Im
Geschmack rund und flllig mit stBlichen Tanninen.

Traube: Nebbiolo

Ausbau: im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: dunkles Fleisch, Wild, Pasteten,
reifer Kdse

0,751 49,00€

Sardinien

Cantine di Dolianova, Arenada Monica di Sardegna DOC 2014

Intensives Bukett mit Noten reifer Beeren, etwas Kirsche und feinen
Erinnerungen an frische Gartenkrauter. Weiche Tannine werden von
einer perfekt akzentuierten Saurestruktur und wiirzigen Noten unter-
stltzt. Der Arenada hat beerige Fruchtkomponenten und leichte
Noten von Balsamico.

Traube: Monica di Sardegna, Montepulciano, Barbera Sarda
Ausbau: im Zementtank

Alkohol: 14,0 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 4,00 g/1

Sdure: 2,17 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Risotto, Wild, reifer Kdase

0,3751 17,90€

Attilio Contini, Tonaghe Cannonau di Sardegna DOC 2014

Im Glas prasentiert sich der Wein in einem dunklen Rubinrot mit
granatfarbenen Reflexen. In seinem Duft finden sich Noten von reifen
Pflaumen und Brombeeren sowie einem Hauch von Réstaromen.

Am Gaumen ist er besonders weich, harmonisch und ausgewogen mit
einem warmen Finale.

Traube: Cannonau di Sardegna

Ausbau: im Edelstahltank und im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 2,30 g/1

Séure: 5,60 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Grillgerichte, Wild, Schafskdse

0,751 17,90€



Ferruccio Deiana, Sileno Cannonau di Sardegna DOC 2011

Dieser rubinrote Sileno Cannonau funkelt im Glas mit violetten Licht-
blitzen. Sein Duft wird von Waldfriichten gepragt. Einer aufmerk-
samen Nase entgeht sicher nicht der feine Waldboden-Akzent. Genau
dieses Spiel zwischen Frucht und herber \Wiirze macht diesen Wein
so spannend und raffiniert. Geschmacklich beeindruckt er mit einem
warmen, weichen Mundgeflhl und einer unglaublichen Ausdauer.

Traube: Cannonau di Sardegna

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 14,5 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 1,80 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Braten, rotes Fleisch, Wild,
reifer Kdse, Wurst

0,751 9,90€

Sizilien

Cantina Cellaro, Luma Syrah Terre Siciliane IGP 2015

Der Luma Syrah Terre Siciliane IGP kommt mit einem intensiven Rubin-
rot ins Glas. Er duftet himmlisch nach frisch gepflickten Waldbeeren.
Ein vollreifes, dunkelbeeriges Fruchtaroma wartet auf Sie. Im Mund
Uberzeugt er mit seiner weichen und samtigen Struktur sowie mit viel
Warme und lang anhaltendem Abgang.

Traube: Syrah

Ausbau: 6 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pilze, Schmorgerichte, Perlhuhn, Ente

0,751 14,90€

Cantina Cellaro, Due Lune 2013

Der Due Lune zeigt sich in purpurnem Rot mit schwarzem Kern.
Das Bukett ist elegant und weich mit Aromen von Kirschen, Brom-
beeren und Himbeeren, erganzt von Zedernholz, Mokka, dunkler
Schokolade sowie Lorbeer und orientalischen Gewilrzen. Am Gaumen
gibt sich der Wein ungeheuer kraftvoll und opulent, bei gleichzeitiger
Eleganz und einer auBergewdhnlichen Geschmeidigkeit.

Traube: Nero d’Avola, Nerello Mascalese
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&alt Sulfite
Restzucker: 8,00 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, Pasta, Kdase

0,751 22,90€



Cantine Colosi, Nero d’Avola IGP 2013

Das intensiv fruchtige Bukett und das rubinrote Weinkleid des Nero
d‘Avola erinnern an saftige dunkle Kirschen und reife Brombeeren.
Er ist frisch im Geschmack und mit dem richtigen Maf an Tanninen
ausgestattet, was ihn angenehm rund und weich macht.

Traube: Nero d’Avola

Ausbau: 5 Monate im Edelstahltank

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 6,80 g/1

Sdure: 6,10 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Rindfleisch, Pasta, reifer Kdse

0,751 10,50€

Duca di Salaparuta, Corvo Rosso Terre Siciliane 2017

Das Bukett des Corvo Rosso zeigt Nuancen von schwarzer Johannis-
beere, Schwarzkirsche, Heidelbeere und Maulbeere. Gerade seine
fruchtbetonte Art macht diesen Wein so besonders. Er ist optimal fur
alle Weinliebhaber, die es trocken mégen. Dabei zeigt er sich aber nie
karg oder spréde. Durch die ausgeglichene Fruchtsaure schmeichelt
er mit weichem Gefiihl am Gaumen, ohne es dabei an saftiger Leben-
digkeit missen zu lassen.

Traube: Nero d’Avola, Nerello Mascalese, Pignatello
Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 12,5 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 3,40 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Boeuf Bourguignon, Lauchsuppe

0,751 10,50€

Donnafugata, Tancredi Siciliane Rosso IGT 2006 / 2008 / 2009

Der Tancredi Terre Siciliane IGT zeigt in der Nase ein grofies Duft-
spektrum an Noten von rotem Obst und schwarzen Beeren mit

den Nuancen von Lakritze und stiBem Tabak. Er ist weich am Gaumen
mit perfekt integrierten seidigen Tanninen. Im Abgang ist er einneh-
mend und andauernd.

Traube: Nero d‘Avola, Cabernet Sauvignon, Tannat, Petit-
Verdot

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 0,40 g/1

Sdure: 5,60 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Lamm, Pasta, Rind, Wild

0,751 49,00€



Donnafugata, Tancredi Siciliane Rosso IGT 2011 / 2016

Der Tancredi Terre Siciliane IGT zeigt in der Nase ein grofies Duft-
spektrum an Noten von rotem Obst und schwarzen Beeren mit den
Nuancen von Lakritze und stiiem Tabak. Er ist weich am Gaumen mit
perfekt integrierten seidigen Tanninen, im Abgang einnehmend und
andauernd.

Traube: Nero d‘Avola, Cabernet Sauvignon, Tannat, Petit-
Verdot

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 0,40 g/1

Sdure: 5,60 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Lamm, Pasta, Rind, Wild

0,751 29,90€

Donnafugata, Mille e una Notte Terre Siciliane DOC 2016

An der Nase prasentiert der Mille e una Notte ein komplexes Bukett,
das von Noten roter Kirsche und schwarzer Brombeere, wiirzigen
Anklangen von schwarzem Pfeffer und zarten Nuancen von Vanille
gepréagt ist. Im Mund ist er geschmeidig und umhdillend, mit grof3er
Struktur und reifen, raffinierten Tanninen. Der Abgang ist lang und
geschmacksvoll.

Traube: Nero dfAvola, Petit-Verdot, Syrah

Ausbau: 14 - 16 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 2,20 g/1

Sdure: 6,10 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Braten, reifer Kase

0,751 49,90€

Firriato, Quater Vitis 2005

Die Aromen beim Firriato Quater sind sehr vielschichtig. In der Nase
zeigen sich Schattenmorellen, Plaumen, Krokant, Zimt und Unterholz.
Schwenkt man das Rotweinglas einige Male kraftig, dann kommen
auch krautige Nuancen von Salbei und Thymian zum Vorschein.

Am Gaumen besitzt er viel reife, seidige Frucht und zugleich eine
schoéne Mineralitat und Frische. Die Tannine sind zwar etwas straff,
aber dennoch seidig und stfBlich.

Traube: Perricone, Nero d‘Avola, Frappato, Nerello Cap-
puccio

Ausbau: 10 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,90 g/1

Sdure: 6,20 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Grillfleisch, Lamm

0,751 30,90€



Planeta, Syrah Maroccoli DOC 2008

In der Farbe ist der Syrah Maroccoli DOC intensiv rubinrot, mit violetten
Reflexen. Das Bukett entfaltet sich variantenreich und vielschichtig. Mit
Noten von Gewdirzen und roter Friichte, erinnert es an Heidel- und Brom-
beeren, Schokolade, schwarzen Pfeffer und Zimt, Kakao und Vanille. Im
Geschmack ausgepragt und vollmundig mit opulenter, lebhafter Struktur,
die von weichem, geschliffenem Tannin abgerundet wird.

Traube: Syrah

Ausbau: 14 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 2,52 g/1

Sdure: 6,40 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Risotto, Gulasch, Lamm

0,751 22,90€

Planeta, Santa Cecilia Nero d’Avola DOC 2008 / 2009

Typisch fur den Nero d‘Avola dieses Gebietes verbreitet der Santa
Cecilia einen Duft von Zwetschgen, Johannisbeeren und Heidelbee-
ren. Diese Aromen kehren im Geschmack wieder, eingebettet in eine
auBBergewdhnlich dichte Struktur und umspielt von reizvollen Sekun-
darnoten nach Pfeffer, Senfkérnern und Feigen.

Traube: Syrah

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 3,25 g/1

Sdure: 6,31 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pilze, gerduchertes Fleisch

0,751 55,90€

Planeta, La Segreta rosso DOC 2012

In der Nase entfaltet dieser Rotwein aus Italien ein fruchtiges und fri-
sches Bukett mit Noten von Johannisbeeren, Himbeeren und Kirschen,
die durch subtile Kakao- und Toastnuancen ergénzt werden. Am Gau-
men wirkt der Wein frisch, saftig und harmonisch mit sanftem Tannin,
gut integrierter Sdure und anhaltendem Finale.

Traube: Nero d‘Avola, Merlot, Syrah, Cabernet Franc
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 2,55 g/1

Sdure: 5,45 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pilze, gerduchertes Fleisch

0,751 13,90€



Poggio di Bortolone, Contessa Costanza Cerasuolo di Vittoria
Classico DOCG 2001

Ein Wein mit einer hellen Farbe und berauschenden Aromen von Hei-
delbeere, roter Johannisbeere und Kirsche. Der Geschmack ist
reich an einer frischen Saure, die eine ausgezeichnete Struktur und
einen fruchtigen und anhaltenden Abgang begleitet.

Traube: Nero d‘Avola, Frappato
Ausbau: 24 Monate im Edelstahltank
Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Risotto

0,751 22,90€

Vigneti Zabu, Syrah Zerre Siciliane IGT 2012

Der Vigneti Zabu Syrah duftet intensiv nach roten Friichten, denen
ein Hauch von Wirze und Balsamico beiwohnt. Dieses Duftverspre-
chen wird am Gaumen eingeldst und mit sauber eingebundenen, aber
dennoch starken Tanninen erganzt. Die Uberraschung wartet im Ab-
gang, der sich mit wunderbarer Frische prasentiert, wie man sie

bei einem Syrah sonst weniger erwartet.

Traube: Syrah

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 7,00 g/l

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: reifer Kase, rotes Fleisch

0,751 M,90€

Trentino Alto Adige

Cantina Terlan, Gries Lagrein Riserva Alto Adige DOC 2017

Der Lagrein Gries Riserva prasentiert sich in einem kréaftigen Kirsch-
rot mit violetten Reflexen. In die Nase ziehen Anklange von Sauer-
kirsche, Brombeere und Holunder. Feine Wiirze, mineralische Nuancen,
rauchige Noten, dunkle Schokolade und Pflaumenkuchen untermalen
den fruchtigen Teil des Aromas. In grof3en Holzfassern und im Barrique
gereift, beeindruckt der Wein am Gaumen durch ein geschmeidiges
Mundgefuhl. Er ist vollmundig und hat ein samtiges Finale mit einem
bemerkenswerten Nachhall.

Traube: Lagrein

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 1,70 g/1

Sdure: 5,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorgerichte, Wurzelgemiise

0,751 22,90€



Franz Haas, Sofi Rosso 2012

Dieser Rotwein duftet nach Maulbeere, Heidelbeere, Lavendel und Veil-
chen, abgerundet von der Kakaobohne, Rauchfleisch und orientalischen
Gewtlrzen. Am Gaumen prasentiert er sich wunderbar fleischig und
dicht. Das Finale dieses reifungsfahigen Rotweins aus der Weinbau-
region Trentino-Alto Adige Uberzeugt schliefllich mit einem schénen
Nachhall.

Traube: Lagrein, Merlot

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,0 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Grillfleisch, reifer Kase

0,751 13,90€

Khnott, Lagrein Trentino DOC 2012

Der Lagrein Trentino DOC zeigt sich im Glas in einem funkelnden Rubin-
violett. In der Nase ist er von mittlerer Intensitat nach Brombeeren
sowie im Hintergrund etwas Kardamom. Am Gaumen hat er ein mittleres
Gewicht und zeigt viel griffiges Tannin. Im Finale sind Noten von Krau-
tern zu erkennen.

Traube: Lagrein

Ausbau: im Edelstahltank und im Holzfass

Alkohol: 13,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 1,30 g/1

Sdure: 5,90 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild, Schafskdse

0,751 18,90€

Kellerei Bozen, Lagrein Grieser DOC 2014

Der Wein funkelt im Glas tief dunkelrot, fast violett. Das Bukett duftet
nach dunkler Frucht, Gewirzen und Lakritz. Am Gaumen zeigt dieser
Lagrein eine frische Saure, mittleren Alkoholgehalt und zurlickhalten-
de Gerbstoffe.

Traube: Lagrein

Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkohol: 13,0 %, enth&alt Sulfite
Restzucker: 2,85 g/1

Sdure: 5,35 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Speck, Wurst, Wild

0,751 14,90€



Concilio, Mori Vecio Rosso Trentino DOC 2010

Im Glas zeigt der Mori Vecio Trentino Rosso DOC eine rubinrote Farbe
mit leichten granatroten Nuancen. Er hat ein ausgewogenes Aroma
von roten Frichten, Pfeffer, mit einem Hauch von Vanille, der durch
das Eichenfass entsteht. Am Gaumen ist er grofziigig, voll und mit
weichen und eleganten Tanninen.

Traube: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Ausbau: im Barrique und im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,80 g/1

Sdure: 5,22 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Braten, Wild, Pasta

0,751 M,90€

Toskana

Castello di Ama, Gran Selezione San Lorenzo DOCG 2011

In der Nase ist der Gran Selezione San Lorenzo DOCG dicht und kon-
zentriert mit Diften nach schwarzer Kirsche begleitet von ein wenig
Minze, Unterholzaromen und einem guten Schuss dunkler Vanille.
Die Aromen spiegeln sich am Gaumen wider. Der Wein préasentiert sich
weich und harmonisch. Im Abgang tanninreich und mit einem dichten,
kraftigen und braunwiirzigen Fruchtschmelz versehen.

Traube: Sangiovese, Merlot, Malvasia Nera
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,03 g/1

Sdure: 5,65 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorgerichte, Wurzelgemise

0,751 38,90€

Castello del Terriccio, Tassinaia Rosso Toscana IGT 2014

Die Tassinaia zeichnet sich durch eine purpurrote Farbe aus. Die Nase
offnet sich mit eleganten Aromen von Beeren, angereichert mit ange-
nehm wiirzigen Tabaknoten. Am Gaumen hat es eine zarte Saure und
eine angenehm tanninhaltige Struktur.

Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,20 g/1

Sdure: 5,60 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Grillfleisch, Wild, reifer Kdase

0,751 30,00€



Marchesi Antinori, Péppoli Chianti Classico DOCG 2017

Der Péppoli Chianti Classico DOCG préasentiert sich mit einem Bouquet
von Heidelbeeren, Kirschen und Brombeeren, gepaart mit Noten von
Vanille und kraftigen Noten. Am Gaumen ist er kraftig und elegant mit
fruchtbetontem Charakter und weichen Tanninen.

Traube: Sangiovese, Merlot, Syrah
Ausbau: 9 Monate im Barrique
Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite
Restzucker: 2,10 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Antipasti, Pasta

0,751 15,50€

Marchesi Antinori, Il Bruciato Bolgheri DOC 2017

Ein tiefdunkler Wein mit fruchtig-wiirzigem Bukett und feinen Vanille-
ténen. Am Gaumen zeigt er sich vollmundig und konzentriert mit
herrlichen Beerennoten sowie Kakao- und Réstaromen. Die geschmei-
digen Tannine flhren in einen langen fruchtigen Nachhall.

Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Ausbau: 7 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enthdalt Sulfite
Restzucker: 1,50 g/1

Sdure: 5,40 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Antipasti, Pasta

0,751 25,00€

Marchesi Antinori, Chianti Classico Riserva DOCG 2013 / 2014 /
2016

Der Chianti Classico Riserva DOCG zeigt sich im Glas in einem dichten
Rubinrot. Das Bukett duftet intensiv nach reifen Beeren und Kirschen,
Vanille-Noten und mediterranen Gewilirzen. Am Gaumen ist der Wein
kraftig, Uppig und umgarnt die Zunge mit einer sehr balancierten und
seidigen Tanninstruktur. Im langen Finale kommen Vanille-Aromen auf,
gepaart mit einem Hauch Réstung dank der Reife im Holzfass.

Traube: Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 14 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 0,50 g/1

Séure: 5,10 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Grillfleisch, Pasta, Pizza

0,751 42,90€



Marchesi Antinori, Tignanello IGT 2011 / 2012 / 2013

Der Tignanello prasentiert sich mit dichter, rubinroter Farbe im Glas.
Der Duft ist komplex und zeichnet sich durch Noten von reifen roten
Frichten aus, wie Maraschino-Kirschen, Sauerkirschen, Himbeeren
und Pflaumen sowie wiirzige Aromen von Nelken und Lakritz. Im Hin-
tergrund findet man auch siife Balsamico-Noten, Minze und Schokola-
de. Im Mund ist er sehr reichhaltig, voll und lebendig mit geschmeidigen,
weichen Tanninen. Im beeindruckenden Abgang wirken die zuvor an der
Nase entdeckten Aromen lange nach.

Traube: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Ausbau: 12 - 14 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 1,00 g/1

Sdure: 5,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Wild, reifer Kase, Risotto, Triffel

0,751 170,00€

Marchesi Antinori, Solaia IGT 1989 / 1999 / 2010

Im Glas ist der Solaia leuchtend rubinrot. Der Duft ist betérend inten-
siv und vielschichtig. Reife Heidelbeeren und Brombeeren zeigen sich
in Kombination mit Gewirzen, Kakao, Minze und balsamischen Noten.
Die Nase wirkt dennoch frisch und mineralisch. Im Mund hat er eine
grofie Statur, aber auch eine unaufgeregte Eleganz. Die Tannine sind
prasent und gleichzeitig sehr fein wirkend. Im Abgang ist der Wein un-
glaublich lang und balanciert.

Traube: Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc
Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 1,70 g/1

Sdure: 5,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Wild, Lamm, Pilze

0,751 450,00€

Marchesi Antinori Le Mortelle, Botrosecco Maremma Toscana
DOC 2012

Der Botrosecco Maremma Toscana DOC présentiert sich in einem
intensiven Rot. In der Nase entfalten sich prasente Aromen von roten
Waldbeeren und dunkler Schokolade, die sich mit den Balsamnoten
und den Gewdlrzanklangen des Ausbaus in Holz verbinden Am Gaumen
ist er rund mit weichen samtigen Tanninen. Ein eleganter \Wein von sché-
ner Lénge und einem Finale, das an Mentholtabak und Kakao erinnert.

Traube: Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,60 g/1

Sdure: 5,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Wild, Lamm, Pilze

0,751 14,90€



Azienda Il Grillesino, Ceccante Maremma Toscana DOC 2013

Der Ceccante offenbart im Weinglas eine dichte, purpurrote Farbe.
In der Nase prasentiert dieser Rotwein aus der Alten Welt herrlich
komplexe Aromen nach Brombeere, Friichtebrot, Heidelbeere und
Zwetschge, abgerundet von Bitterschokolade, schwarzem Tee und
orientalischen Gewtirzen. Er begeistert durch sein elegant trockenes
Geschmacksbild mit Anklangen von Trockenpflaumen und Brombeere.

Traube: Cabernet Sauvignon
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Rind, Wild

0,751 35,00€

Cantine Leonardo da Vinci, Chianti DOCG 2013

Der Chianti prasentiert sich in rubinroter Farbe mit purpurnen Glanz-
reflexen am Rande des Glases. Der Duft ist gepragt von fruchtigen
und wiirzigen Noten. Frische Kirsche, dunkle Brombeeren und saftige
Preiselbeeren vereinen sich mit schwarzem Pfeffer und floralen Nuan-
cen von blihenden Veilchen. Am Gaumen zeigt er sich duftig und Uppig
mit geschmeidiger Tannin-Struktur. Ein insgesamt sehr ausgewogener
und intensiver Toskana-Rotwein mit vorzliglichem Abgang und fruchti-
gem Nachgeschmack.

Traube: Sangiovese, Merlot
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 1,38 g/1

Sdure: 4,90 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Fleisch

0,751 18,90€

Castello Banfi, Rosso di Montalcino DOC 2012

Ein komplexer Wein, der sich durch einen groflartigen Sortenausdruck
auszeichnet. In der Nase treffen Aromen von Brombeere und Him-
beere auf Kaffee- und Tabaknoten. Im Mund ist die Struktur durch die
typische Saure breit, harmonisch und gut ausbalanciert und hat einen
exzellenten und anhaltenden Nachklang am Gaumen.

Traube: Sangiovese

Ausbau: 10 - 12 Monate im Barrique
Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 0,40 g/1

Séure: 5,60 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, Kdése

0,751 15,90€



Castello Banfi, Cum Laude Toscana IGT 2010

Der Cum Laude Toscana IGT ist ein wunderbar harmonischer und runder
Rotwein. Er leuchtet Purpur mit rubinem Glanz im Glas. Aromen von
schwarzen Beeren, Kirschen, Mokka, weiBem Pfeffer und mediterranen
Krautern begeistern die Nase und den Gaumen. Hier ist er zudem weich
mit konzentrierten aber sehr harmonisch eingebundenen Tanninen.

Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Syrah
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,40 g/1

Sdure: 6,10 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Hilsenfrichte, Grillfleisch, Kdse

0,751 14,90€

Fattoria La Parrina, Parrina Rosso DOC Muraccio 2009

Im Glas zeigt der Parrina Rosso DOC Muraccio eine kompakte rot-
violette Farbe. Der Duft ist sehr intensiv mit Noten von kleinen roten
Frichten und blumigen Veilchen sowie Tabak, Humus, Wildkrautern
und Leder. Am Gaumen ist der Wein vollmundig, mit Aromen von roten
Frichten und sehr feinen, gut integrierten Tanninen. Der Abgang ist
lang und trocken.

Traube: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot
Ausbau: im Holzfass und im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Fleisch, reifer Kdase

0,751 16,00€

Fattoria La Parrina, Parrina Merlot DOC Radaia 2006

Der Parrina Merlot DOC Radaia hat einen intensiven Duft von Bal-
samico-Noten mit einem Hauch von Beeren, Leder und Schokolade.
Am Gaumen ist er intensiv und wiirzig durch das Barrique, in dem er
veredelt wird. Im Abgang begeistert er durch Noten von Lakritz und
Kaffee.

Traube: Merlot

Ausbau: im Zementtank und im Barrique
Alkohol: 14,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Wild, rotes Fleisch

0,751 19,90€



Jacopo Biondi Santi, Braccale Toscana IGT 2010

In der Nase zeigt der Braccale Toscana IGT einen intensiven, siifien
Duft nach roten Frichten, wilden Blumen, Schokolade, Karamell,
Vanille und roten Beeren. Am Gaumen ist der \Wein komplex, aber aus-
gewogen. Er zeigt elegante und weiche Tannine sowie leichte Noten
nach roten Frichten.

Traube: Sangiovese, Merlot

Ausbau: 14 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 2,1 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Blauschimmelkdse

0,751 2490€

Jacopo Biondi Santi, Sassoalloro Toscana IGT 2010

Der Sassoalloro Toscana IGT ist ein \Wein mit einer leuchtend rubin-
roten Farbe, deren Schattierungen eher violett sind. Die Nase prasen-
tiert sich der Wein mit frischen und fruchtigen Noten, angereichert
mit angenehmen Veilchennoten. Im Mund ist er weich und samtig mit
einem extrem langen Abgang.

Traube: Sangiovese

Ausbau: 14 Monate im Barrique
Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite
Trinktemperatur: 18 - 20 °C
Serviervorschlag: Braten, Grillfleisch

0,751 49,00€

Jacopo Biondi Santi, Schidione Toscana IGT 2000

Im Glas hat der Schidione IGT eine intensive rubinrote Farbe mit granat-
roten Reflexen. Eine komplexe Wiirze mit einer eleganten Spur von
Vanille gibt der Nase das Tempo vor. Der Eintritt in den Mund ist weich
und kraftvoll, gefolgt von einem samtigen und fleischigen Mittelmund
und einem langanhaltenden Abgang.

Traube: Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot
Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enth&lt Sulfite
Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: Wild, reifer Kdse

0,751 129,00€



Poggio al Tesoro, Il Seggio Bolgheri Rosso DOC 2018

In der Nase zeigt der Il Seggio Bolgheri Rosso DOC eine schéne, knackige
und frische Frucht, die an Himbeeren, Meer und Korinthen erinnert,
gefolgt von wiirzigen Noten und mineralischen Nuancen. Am Gaumen ist
der Wein wunderbar ausgewogen und zeigt elegante und seidige Tannine.
Prazise und sauber klingen die Eindriicke im Abgang lange nach.

Traube: Cabernet Franc

Ausbau: 15 Monate im Barrique
Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite
Restzucker: 1,75 g/1

Sdure: 5,65 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Fisch, Grillfleisch

0,751 19,90€

Serpaia di Endrizzi, Meria Rosso Toscana IGP 2010

Der intensiv rubinrote Wein weist ein sehr vielschichtiges Bukett aus
schwarzer Johannisbeere, Kirsche, Brombeere und Pflaume auf,
dazu kommen noch feine wiirzige Noten. Im Mund zeigt er sich saftig
und kérperreich, mit dichter Struktur, deutlicher Frucht und sehr
gut eingebundenen Tanninen. Ein eindrucksvoller, bestens ausbalan-
cierter Wein mit sehr langem Nachhall.

Traube: Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkohol: 14,0 %, enth&lt Sulfite

Restzucker: 3,70 g/l

Sdure: 6,00 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Fleisch, Kdse

0,751 14,90€

Serpaia di Endrizzi, Serpaiolo Rosso Toscana IGP 2013

Der leuchtend rubinrote Wein weist im vielschichtigen Bukett Aromen
von reifen Frichten auf. Am Gaumen prasentiert er sich sehr harmo-
nisch, frisch, gut strukturiert und hinterlasst dank der weichen Tannine
einen warmen, langanhaltenden Eindruck.

Traube: Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Ausbau: 8 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 7,00 g/1

Sdure: 5,60 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: wilrzige Gerichte, reifer Kdse

0,751 14,90€



Tenuta dell‘Ornellaia, Le Volte dell'Ornellaia 2015 / 2017

Le Volte dell’ Ornellaia 2020 leuchtet in Rubinrot mit Purpur-Reflexen
und wird in der Nase von weinigen Aromen gepragt: er entfaltet ein
komplexes Duftprofil, das Beerenfriichte, mediterrane Macchia und fei-
ne Tabak- und Gewiirznoten umfasst. Sein weiches und seidiges Mund-
geflhl wird gleichzeitig von einem lebhaften Saurespiel unterstitzt,
das uns einen knackigen, langen Abgang beschert.

Traube: Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 10 Monate im Barrique

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 0,92 g/1

Sdure: 5,45 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: dunkles Fleisch, Wild, Geflligel

0,751 29,90€

Tenuta dell‘Ornellaia, Ornellaia Bolgheri 2007

Der intensiv rubinrote Ornellaia besticht mit einem verfihrerisch wiir-
zigen Bukett, aus dem sich Noten von schwarzem Pfeffer, Salbei und
Krautern besonders hervorheben. Am Gaumen leitet sich der Wein
vollmundig und gleichzeitig temperamentvoll ein, verwéhnt mit seinen
intensiven, eleganten Tanninen und klingt mit einer langanhaltenden,
frischen Note aus.

Traube: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Caber-
net Franc

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,48 g/1

Sdure: 5,26 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: dunkles Fleisch, Wild, Geflligel

0,751 340,00€

Tenuta Ribusieri, Montecucco Le Maciole DOC 2018 / 2019

Der Montecucco Le Maciole DOC ist ein intensiver rubinroter Wein.
In der Nase hat er frische Anklange von Blumen und reifen roten
Frichten. Am Gaumen ist der Wein gut strukturiert, frisch, kraftig
und wohlschmeckend.

Traube: Sangiovese, Syrah, Petit Verdot
Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite
Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Pasta, Wild, Kdse

0,751 14,90€



Umbrien

Arnaldo Caprai, Collepiano Sagrantino di Montefalco DOCG 2009

Der Collepiano zeichnet sich durch eine rubinrote Farbe aus. In der
Nase 6ffnet sich der Wein mit einem intensiven Bukett aus Brombeere,
Vanille, Pfeffer und Nelke. Am Gaumen ist es kraftvoll und elegant mit
gut eingebundenen Tanninen.

Traube: Sagrantino

Ausbau: 22 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 1,15 g/1

Sdure: 5,45 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Schmorfleisch, Wild, Braten

0,751 27,90€

Arnaldo Caprai, Montefalco Rosso DOC 2012

Der Montefalco Rosso zeichnet sich durch eine rubinrote Farbe aus.
In der Nase 6ffnet sich der Wein mit einem eleganten Bukett aus Wild-
blumen, roten Friichten und einem Hauch Muskatnuss. Am Gaumen ist
es trocken und weich mit makellosen Tanninen.

Traube: Sangiovese, Merlot, Sagrantino

Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 0,85 g/1

Sdure: 5,36 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Braten, reifer Kase, Aufschnitt

0,751 15,90€

Arnaldo Caprai, Rosso Outsider Umbria IGT 2003

Der Rosso Outsider zeichnet sich durch eine dunkle rubinrote Farbe
aus. Die Nase 6ffnet sich einem Wein mit frischem Bukett aus roten
Frichten, Tabak mit einem angenehmen Balsamico. Am Gaumen ist es
voll und weich mit einem samtigen und lebendigen Tannin.

Traube: Merlot, Cabernet Sauvignon

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Braten, reifer Kase, Aufschnitt

0,751 29,90€



Arnaldo Caprai, Anima Umbra Rosso IGT 2012

Der rubinrot leuchtende Anima Umbra Rosso IGT besitzt ein feines
Bukett von Johannisbeeren, Plaumen und blumigen Noten. Am Gaumen
ist er trocken, besitzt eine gute Frische und die Gerbstoffe sind bes-
tens eingebunden.

Traube: Sangiovese, Canaiolo
Ausbau: 8 Monate im Barrique
Alkohol: 12,5 %, enthd&lt Sulfite
Restzucker: 2,15 g/1

Sdure: 5,10 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C
Serviervorschlag: Kése, Aufschnitt

0,751 10,90€

Veneto

Allegrini, Belpasso Rosso 2012

Der Belpasso Rosso ist ein kraftvoller, intensiver Rotwein mit einer
tiefroten Farbe. In der Nase duftet er wunderbar nach roten und
schwarzen Beeren mit Anklangen von Kirsche, Dérrobst und Nelke,
die sich mit Noten von Veilchen, Schokolade und Bittermandel ver-
einen. Am Gaumen ist er ausgewogen und weich. Ein frischer komple-
xer Wein aus der Region Venetien mit einem siBlichen Anfang, einer
nach Trockenfrichten und Gewdlrzen ausgepragten Mitte und einem
aromatischen Finale mit Noten von Lakritze.

Traube: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella, Cabernet
Sauvignon, Merlot

Ausbau: 11 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 4,30 g/1

Sdure: 5,20 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorfleisch, Steak, Kése

0,751 13,90€

Allegrini, Recioto della Valpolicella Classico DOC 2001

Das Bukett des Recioto della Valpolicella Classico ist herrlich und
duftet nach in Rum eingelegten Rosinen, roten Beeren und schwarzen
Waldfrichten. Am Gaumen Uberrascht er mit einer mineralisch aus-
gepréagten SifBe, die Aromen von Rosinen, Dorrpflaumen und weiteren
aus der Nase bekannten Frichten und Beeren offenbart. Der Abgang
ist lang und nicht zu s, sondern mit einer animierenden Art.

Traube: Corvina Veronese, Rondinella, Oseleta
Ausbau: 16 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,0 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 123,00 g/1

Sdure: 7,30 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Gebdck, Gorgonzola, Schokolade

0,751 43,90€



Allegrini, La Poja Veronese IGT 2000

Der La Poja ist ein intensiver und auBerordentlich fruchtiger Wein. Er
verkorpert die maximale Finesse, die die edle Veroneser Traube in seiner
Fundgrube von Opulenz, Straffheit und Vitalitdt zum Ausdruck bringen
kann. Seine Aromen reichen von reifen Kirschen bis zu weiflem Pfeffer,
verschonert mit balsamischen Nuancen und einem Hauch von Iris.

Traube: Corvina Veronese

Ausbau: 16 Monate im Holzfass

Alkohol: 14,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 1,80 g/1

Sdure: 5,85 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Braten, Wild, reifer Kdése, Triffel

0,751 90,90€

Allegrini, Amarone Valpolicella Classico DOCG 2010 / 2013

Der Amarone Valpolicella Classico ist ein kraftig granatroter Wein.
Das Bukett erinnert an getrocknete Friichte, StiBholz und dezente
Gewdrze. Im Geschmack ist der Wein voll und samtig mit einem Hauch
von Kirsche und Vanille. Geschliffene Tannine, eine feine Salznote und
eine wohldosierte Saure geleiten diesen eleganten Amarone in einen
fulminanten Abgang.

Traube: Corvina Veronese, Rondinella, Oseleta

Ausbau: 25 Monate im Holzfass

Alkohol: 15,5 %, enthdalt Sulfite

Restzucker: 4,00 g/1

Séure: 5,70 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Schmorbraten, Grillfleisch, reifer Kdse

0,751 69,90€

Allegrini, Valpolicella Classico DOC 2012

Der Valpolicella Classico ergief3t sich rubinrot mit purpurnen Reflexen
im Glas. Der Duft von reifen Herzkirschen und fein-herber Cassis
lockt die Geschmacksknospen, ergénzt von einem Hauch von Scho-
kolade und Gewtrzen. Der fruchtige Kérper besitzt eine feine Tan-
ninstruktur, die mit der angenehmen Saure harmonieren. Ein langer,
fruchtbetonter Nachhall bildet das Finale.

Traube: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara
Ausbau: 5 Monate im Edelstahltank

Alkohol: 13,0 %, enth&alt Sulfite

Restzucker: 3,70 g/1

Sdure: 5,35 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Pasta, Braten, Fisch

0,751 4290€



Cesari, Mara Valpolicella Ripasso Superiore DOC 2014

Der Mara Valpolicella Ripasso hat im Bukett Aromen von reifen Friich-
ten, Konfitlire und Kirschen mit dezenter Krauternote und leichten
Anklangen von Schokolade und Réstaromen. Am Gaumen spirt man
Frucht und Wirze. Er hat einen vollen Kérper, eine gut eingebundene
Saure und ausgepragte, samtige Tannine.

Traube: Corvina Veronese, Rondinella, Rossignola
Ausbau: 12 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 7,00 g/1

Sdure: 5,30 g/l

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild

0,751 17,90€

Cesari, Amarone della Valpolicella Classico DOC 2012

Der Cesari Amarone della Valpolicella Classico DOC duftet nach ge-
trockneten Kirschen und Himbeeren, dazu schéne Noten von Pflaume
und Krautern. Nuancen von Toast und Vanille. Am Gaumen ist diese
Spezialitat aus dem Valpolicella voll, warm und ausgewogen, mit einem
langanhaltenden Finale und merklichen, harmonisch eingebundenen
Tanninen.

Traube: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara
Ausbau: 36 Monate im Holzfass

Alkohol: 15,0 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 6,00 g/1

Sdure: 5,70 g/1

Trinktemperatur: 18 - 20 °C

Serviervorschlag: rotes Fleisch, Wild, Kdse

0,751 35,90€

Cesari, Justo Veneto IGT 2014

Die Nase verfihrt der Justo mit Kirschnoten, Aromen von roten
Frichten und Nuancen von Pflaumen. Der Gaumen wird durch die
Fruchtigkeit ebenfalls auf eine angenehme Reise entfiihrt.

Traube: Corvina Veronese, Merlot

Ausbau: 36 Monate im Holzfass

Alkohol: 13,5 %, enthdlt Sulfite

Restzucker: 11,00 g/1

Sdure: 5,50 g/1

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Serviervorschlag: Wild, Schmorfleisch, reifer Kdase

0,751 19,90€



Die genannten Preise sind Verkaufspreise.
Bei Verkostung in der Vinothek
wird ein Korkgeld von 15€ berechnet.



